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Réveillon de la Saint-Sylvestre,

lundi 31 décembre 2018
Menu du Réveillon : 95 € L0 . e
Voyage terre et mer TR }
AN
Amusettes et broutilles pour se mettre en appétit... Zy/i: \\

a manger avec les doigts...
le bretzel au Caviar « Oscietre », créeme aigrelette aux agrumes

Découpe de Bar a crue...
betteraves, moutarde, anchois, bourgeons d’épicéa acidulé

Langoustine rétie...
fleischnecke de joues de beeuf, bouillon d’une soupe a I'oignons
a I'huile de sésame et herbes fraiches

Foie gras de canard... « clin d’ceil a Franck Putelat »
facon Bouillabaisse, au Safran de Cédric Dossmann

CEuf Bio d’ici poché et truffe Melanosporum...
crémeux de pomme de terre, Cazette de Noisette

Carré de Veau francais rétie...
Huitre Gillardeau croustillante, huile de curry

Siphon Gorgonzola
endive, poire, rapé de truffe noire

Pré dessert...

Petit Vacherin contemporain...
granny smith et aneth

Plus tard dans la soirée...
la soupe a l'oignons, et le buffet d’huitres !
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